
　　　　　　　　　　　　　　

　

今月の
プレゼント

東京湾クルージングと栃木の安全
・安心でおいしい農産物を満喫

とちぎのこだわり夏秋イチゴ「なつおとめ」
栃木県自慢の、40数年間出荷量全国１位を誇るイチゴ。昨年からは「とちおとめ」に代わる新
品種として「スカイベリー」がを出回り始めました。そして、夏秋のイチゴにも力を入れていま
す。日光、那須町、那須塩原市など夏季に冷涼な標高500m以上の地域で生産され、東京市場
を中心に出荷されていますが、地元のホテルや直売所でも販売されています。また、平成22
年から待望の「なつおとめ」が新たに開発され、ケーキやデザートなどの業務用におおく使
われています。進化する栃木のイチゴにご期待ください！

今回のプレゼントは、「とちぎの梨」５kg箱を５人に！

食

日　時　８月 20 日（火）11：50～14：00　受付は 11：20～（乗船の手続きは各自で）
会　場　東京ベイ・クルージングレストラン　シンフォニー（東京湾を運行）
参加費　無料（但し、乗船料の大人 3000 円、小学生 1500 円が必要です ）昼食・お土産付き
定　員　100 人　※定員を超えた場合は抽選となります　
締め切り　８月７日（水）＝必着　（参加者には招待券を発送します）
申し込み　とちぎ農産物クチコミ隊事務局＝電話 028(600)8228（平日 10 時～午後７時）、   

FAX028(600)8801  メールwatanabe@m-living.com 
　　　　　※クチコミ隊会員番号（わかれば）・参加者全員の名前・年齢・住所・連絡先を明記

〈申し込み方法〉

最高級和牛「とちぎ和牛」
栃木で育てられた和牛で最高の肉質のものに許されるブランドが「とちぎ和牛」。とちぎ和牛
は、血統の明確な黒毛和種の子牛を、清潔な環境の中で、指定生産農家が一頭一頭、丹精こ
めて大切に育てあげたものです。とろける旨みをご賞味ください。
枝肉格付がA・Bの４等級以上に格付された枝肉だけに与えられる銘柄名です。

「那須の白美人ねぎ」
栃木県オリジナル品種

「なすひかり」
栃木県農業試験場で10年以上の歳月
を経て、待望の新品種「なすひかり」が
誕生。米の食味ランキングでは平成22
年～24年の３年連続最高評価「特A」を
獲得したほどの、おいしいお米です。

「高原ほうれん草」
栃木の梨

会報誌vol.36

8月通信

松浜「線手山RJ・ 分1歩徒 車下」駅出の日「めもかりゆ・駅寄最
※ 分51約歩徒」駅門大「線戸江大営都・ 分21約歩徒口南」駅町

乗船の手続きは出航の 30 分前まで。TEL：03-3798-8295

参加者
募集

栃木こだわりの農産物…那須地区編！

小濱総料理長

一昨年に開催した、東武ホテルレバント東京の様子。とちぎのこ
だわり農産物をたくさん食べて頂きました

※「とちぎ農産物クチコミ隊のブログ」でも会報誌が読めます http://ameblo.jp/kuchikomitai/

 ８月20日（火）東京ベイクルージングで８月20日（火）東京ベイクル ジングでググ

とちぎのうまいもの再発見！2013
第２弾

〈応募方法〉
ハガキかＦＡＸ、メールで、これから参加してみたい農業体験の内容
と会員番号（わかれば）・〒住所・氏名・年齢・職業・電話番号を書
いて、下記住所「クチコミ隊プレゼント係」へ。抽選で5人に「とちぎ
の梨」5㎏1ケースを抽選で5人にプレゼント。ぜひたくさんの方に分
けてＰＲをお願いします。8月25日＝必着。

とちぎ農産物クチコミ隊事務局
とちぎ農産物マーケティング協会　

検索カラダにとちぎ http://www.tochigipower.com/

〒320-0811宇都宮市大通り1-4-24
　栃木リビング新聞社内 「とちぎ農産物クチコミ隊事務局」 
☎028（600）8800 　FAX028（600）8801
メール：watanabe@m-living.com

「とちぎ農産物クチコミ隊」を組織する一般社団法人とちぎ農産物

マーケティング協会では、一昨年に引き続き第２弾「とちぎのうまい

もの再発見 2013」、東京湾のクルージングが楽しめる「東京ベイ・

クルージングレストランシンフォニー」で開催します。

第 1 部は那須地区の生産者のパネルディスカッション。第 2 部は、

栃木が全国に誇る最高級和牛「とちぎ和牛」や栃木県産のこだわり

新鮮野菜、珍しい夏のイチゴ「なつおとめ」、そして旬の鮎など、小

濱総料理長が腕を振るったオリジナルメニューの試食会があります。

もちろんお土産付き。参加はクチコミ隊会員以外も OK！たくさんの

参加をお待ちしています。

★参加費は無料！（乗船代のみ実費支払い）
★栃木の生産者の生の声を聞いてみて！もっと食べ
　ること、料理することが好きになるはず！
★子供連れもOK！夏休みの思い出にどうぞ！

「那須の白美人ねぎ」は、辛みのほと
んどない軟らかくて甘いねぎとして人
気で、その品質の良さから市場関係者
などに高い評価を得ています。

（一社）

小濱総料理長の特別料理試食小濱総料理長の特別料理試食小濱総料理長の特別料理試食
おみやげ付き！おみやげ付き！おみやげ付き！

★今回は、那須地区のこだわり農産物が満載！

～生産者と消費者のきさくな交流会～

ほうれんそうは、冷涼な気候を好む野
菜であるため、平地では秋から冬に栽
培されていますが、日光市や那須塩原
市の標高1,000m～1,200mの高冷地で
は、6月～10月に収穫する「高原ほうれ
んそう」が盛んに栽培されています。

梨は、宇都宮市、芳賀町、大田原市を中心に県
内各地で930ha栽培され、その生産量は全
国第５位。品種は、「幸水」、「豊水」が中心で
全体の９割ですが、大玉で甘い晩生種ので栃
木オリジナル品種「にっこり」や果肉が柔らか
く甘い「あきづき」も増えています。

夏休みに、ぜひ体験してみたい
「那珂川の観光やな」　

夏休みに、ぜひ体験してみたい
「那珂川の観光やな」　 栃木県は北関東を代表する「観光やな」が点在す

る、鮎の産地。中でも、清流に育まれた那須町・大
田原市・那珂川町・那須烏山市・茂木町は、那珂
川あゆ街道としてＰＲしています。夏休みは、親子
でやなの鮎つかみ取り体験をしませんか。もちろ
ん、その場で塩焼きにして食べることができます。

8月7日はあゆ街道「やな」の日

梁（やな）とは、川の中に
足場を組み、木や竹で
すのこ状の台を作っ
て、上流から泳いでき
た鮎がかかるのを待ち
ます。詳しくは、栃木県
那須農業振興事務所＝
☎0287（23）2151 へ

■黒羽観光やな 大田原市黒羽向町 1639 ☎0287（54）0087
■あゆのさと　 那須烏山市滝田 1078-2 ☎0287（84）1187
■大瀬観光やな 茂木町大字大瀬 17 ☎0285（63）2885
　　　　　　　

とちぎのおいしいもの、たくさん食べてね


