
令和５年度栃木県花き生産者大会の開催

7月10日（月）、とちぎ農産物マーケティング協会とＪＡ全農とちぎは、令和５年度栃木
県花き生産者大会をＪＡビルで開催し、花き部会生産者・ＪＡ関係団体・市場生花商や関係
機関等から約１００名が参加しました。
大会では、令和４年度栃木県花の展覧会および立毛共進会、関東東海花の展覧会で農林水

産大臣賞等を受賞した４名の生産者への表彰と花き部会活動に功績のあった生産者への感謝
状贈呈を行いました。
表彰式後は、「これからのマーケットについて」（花き産業として生き残り発展するため

には）と題し、株式会社第一花き 取締役 田先仁美氏から講話をいただきました。「自分
の品目と向き合い消費者の立場になって何にお金を使うかを考える」、「現場に足を運ぶ
（花屋さんでお客さんの表情を見る等）」など、貴重なご助言と自ら考えるためのヒントを
いただきました。

この残ったスープに ご飯＆粉チーズ＆バターで「トマト雑炊」（カッコよ
く言うとリゾット！）
パスタ＆粉チーズ＆バターでみんな大好き「ナポリタン」（カッコよく言う
とスープパスタ！）
これがみなさんに大好評！！ぜひお試しください！自分で言うのも変だけど
超美味しい！
味変にフライドガーリックを2～3枚入れる
またこれが入ると なんとなく 本格的な味に変身 やってみて！！

具材を食べた後が、別のお楽しみ！

トマトすき焼きのレシピ
◯トマトジュース 360cc
◯ケチャップ 90cc
◯濃縮そばつゆ 40cc
◯砂糖 30ｇ
◯水 50～80cc

野菜もキャベツや玉ねぎ 椎茸やえのき、
トマト 夏野菜をたっぷり!

冷蔵庫にあるものを自由に入れて、これ
じゃないと！ということはありませんよ  

お肉も豚バラがおすすめです！！  

作り方簡単！
鍋に具材を盛り付けたら トマトの地を180ccくらいで着火！コトコトするだけ！！

夏野菜たっぷりの

ﾎﾃﾙエピナール那須
総料理長 菅井慎三 氏

7月は、まるく小さな愛らしい５種類のポンポン咲きと花の中心が盛り上がって咲くアネ
モネ咲きが美しいスプレーマム、清々しい白色のテッポウユリとＬＡユリ、夏の強い日差
しがお似合いで元気の象徴のひまわり、ボリュームたっぷりで夏場でも日持ちが良く色も
多彩なスプレーマム、４品目の花を紹介しました。

○ＮＨＫ総合テレビ 毎週金曜日 「ちょこトチ！」（総合ﾃﾚﾋﾞ11:50～54）、「とちぎ６３０」（18:30～）

7/7 スプレーマム 
平山 文修氏(那須町）

7/14 ユリ 雫 昭三氏
（那須烏山市）

7/21 ひまわり
田辺 正剛氏(壬生

町）

7/28 スプレーマム
岩本 勝一氏（市貝町）

令和5年8月に紹介する県産花きは、以下のとおりです。
8/ 4（金）輪菊 那須地区 18（金）ユリ 上都賀地区 25（金）ひまわり 芳賀地区
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