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令和5年度(第62回)農林水産祭「実りのフェスティバル」参加PR

第20回全国農林水産物直売サミット参加PR

●県産農産物の生産振興に向けた部会活動
●施設園芸スーパーコーチの派遣(いちご、野菜、果樹、花き、特産)
●とちあいか高品質化に向けたポスター、カラーチャートの作成
●なしのスマート農業技術現地検討会の開催
●花き生産者大会の開催
●とちぎの地産地消推進店・旬彩店の登録推進・管理
●消費者向けライン「とちぎ農産物♡クチコミ」による情報発信
●栃木県誕生150年記念「とちぎの地産地消食べ歩きフェア」の開催
●県産米消費拡大に向け「お米と牛乳の真っ白なフェスティバル」の開催
●パレスホテル大宮で「とちぎの星」お米教室の開催
●県産農産物輸出に向けたセミナーの開催

11月13日(月)、栃木県JAビルにおいて、当協会の令和5年度事業の実施及び現在の取組状
況、今後の予定について事務局より説明を行い、各幹事よりご意見・ご提案をいただきました。
令和５年度上半期の主な実施状況は次の通りです。

11月10日(金)・11日(土)、東京都サンシャインシティワールドインポートマートビルにて、令和5年度
(第62回)農林水産祭「実りのフェスティバル」が開催されました。当協会は、農業に対する消費者の
理解促進と県産農産物の消費拡大を目的に、新品種いちご「とちあいか」をはじめ、「にっこり」や地
域ブランド農産物「ひめきゅうり」「那須の白美人ねぎ」、オリジナル品種県産米「とちぎの星」及びい
ちご・梨の加工品等の試食販売を行いました。

フレッシュメイト
による試食PR

「いちごカレー」を食
べてくれた小学生のお
友達から感想のお手紙
を頂きました！

11月16日(木)、宇都宮市で全国農林水産直売サミットが開催されました。
当協会は、交流会で県外からの参加者に対し、地産地消メニューの提供やPRブースで県産農産物
の美味しさや魅力を広くＰＲし、認知度向上及びイメージアップを図りました。



県産農産物産地視察研修会の開催

11月24日(金)・ 30日(木)、「 とちぎ和牛 」 と県産銘柄交雑牛の品質のアピールと肉用牛生産者の
経営安定化を目指して、東京都中央卸売市場食肉市場で「第40回栃木県肉用牛総合共進会肥育
牛の部黒毛和種、交雑種 ）」 を開催しました 。黒毛和種49頭 、 交雑種23頭の出品がありました。

第40回栃木県肉用牛総合共進会の開催

〔 黒 毛 和 種 〕
「最優秀賞」合同会社たむら畜産様（栃木市 ＪＡしもつけ）
「優秀賞」山ノ井 亮司様（栃木市 ＪＡかみつが）
「優秀賞」株式会社シノザキ牧場様（宇都宮市 ＪＡうつのみや）
「優良賞」株式会社手塚畜産様（宇都宮市 ＪＡしおのや）
「優良賞」篠塚邦善様（宇都宮市 ＪＡうつのみや）
「優良賞」篠﨑孝行様（下野市 ＪＡおやま）
「優良賞」和久井 和一様（鹿沼市 ＪＡかみつが）
「優良賞」松本一男様（小山市 ＪＡおやま）

〔 交 雑 種 〕
「最優秀賞」松山 敏幸様（下野市 ＪＡうつのみや）
「優秀賞」松山敏幸様（下野市 ＪＡうつのみや）
「優秀賞」株式会社小池畜産様（さくら市 ＪＡしおのや）
「優良賞」伊沢訓男様（下野市 ＪＡおやま）
「優良賞」株式会社手塚畜産様（さくら市 ＪＡしおのや）
「優良賞」株式会社長谷川農場様（足利市 ＪＡ足利）

視察の様子

ＰＲイベントの様子
(シンガポール) 県産農産物のメニュー

シンガポール及びベトナムにおける県産農産物の魅力発信

◆ 11月27日（月）、東日本旅客鉄道が運行する周遊型寝台列車「TRAIN SUITE 四季島」の池内総

料理長とシェフの方を産地に案内し、生産者との情報交換と収穫体験の場を提供しました。これまで

「TRAIN SUITE 四季島」では数々の県産食材を素敵なメニューでお客様にご提供頂いております。

池内総料理長は、「産地を訪れ、地域の特徴や圃場・現場の雰囲気や農産物の色や味・香りなどを

直接生産者と触れ合い感じる事がメニュー開発には重要」と話されました。視察後は、生産者をイメ

ージした新たなメニューのアイディアが溢れ出てました。

今後も四季島のお客様に、栃木県産農産物で列車の旅を楽しんで頂きたいです。

◆ 11月24日（金）、栃木県農業試験場いちご研究所で、首都圏のスイーツ店やレストランシェフ・パ

ティシェの方（22名）に対し、県産いちごの品種の特徴や新品種開発の取組みなどの説明及び、圃

場視察を行いました。「とちあいか」の試食も行い美味しさを伝えることで、いちごの利用促進及び認

知度向上を図りました。今後、飲食店独自企画として「栃木フェア」を開催する予定です。

メニュー一例
「鮎のコンフィ」

11月15日(水)～21日(火)の7日間、県産農産物の認知度向上・輸出拡大を目的に、栃木県主催の
「ベトナム・シンガポールにおけるとちぎの魅力発信事業」に同行しました。県産農産物の魅力を発
信するプロモーションイベントや、現地要人を招いたレセプションに係るサポートなどを行いました。
今回は、現地の方々に、とちぎ和牛や梨(にっこり)、県産米(とちぎの星)、いちご(とちあいか※シン
ガポールのみ)を試食いただき、県産農産物の魅力をＰＲしました。
シンガポールのレストランで行われた農産物PRイベントでは、とちぎ和牛のステーキ、とちぎの星を
使用した寿司、にっこりのデザートなどを提供し、招待者の皆様から高い評価をいただきました。



とちぎの花でスマイルアップ ｉｎ ＮＨＫ（１１月分）

11/10 トルコギキョウ
諸田 近司・圭子夫妻(足利市）

11/17 シクラメン
戸野塚 和俊氏（小山市）

11/24 ポインセチア
杉山 正一氏(下野市）

12月に紹介する県産花きです
  1（金）シクラメン 上都賀地区

8（金）ハボタン 塩谷南那須地区
15（金）クリスマスローズ 上都賀地区
22（金）バラ 安足地区

ＮＨＫ総合テレビ 毎週金曜日 「とちぎ６３０」（18:30～）

令和５年度栃木県シクラメン＆冬の鉢花展覧会の開催

特別賞の展示

観覧風景

CNN「Food for Thought」に“とちぎ和牛”のメニューが紹介されました

今年2月、産地視察に参加いただいた、とちぎの旬彩店 中国料理「美虎（みゆ）」の五十嵐美幸シェ

フが、海外番組CNN「Food for Thought」に出演し、「とちぎ和牛」を使用したメニューが全世界で放送さ
れました。
「Food for Thought」は、世界の豊かな味の多彩な姿を探求する番組で、今回は日本料理にインスピ
レーションを与え、東京における食文化のイノベーションの限界に挑み、私たちの日本食への概念を変
える五十嵐シェフを含む4名のシェフにスポットを当てました。

当協会鉢物研究会は、11月21日(火)～12月10日(日)
とちぎ花センター（栃木市岩舟町）で『令和５年度栃木県シ
クラメン＆冬の鉢花展覧会』を開催しています。シクラメンや
ポインセチア等、冬の鉢花が出品展示と品種展示あわせて
２６２鉢、２２箱展示されています。

展覧会では生産者の栽培技術の向上を目的に品評会も
行い、日光市の吉原祐樹氏（シクラメン、品種名：カンパー
ナピンク）が昨年に続いて最高位の知事賞を受賞しました。

11月は、大輪でボリュームがありフリルの花弁が気品に満ちて美しい3種類のトルコギキョウ、寒い冬に
様々な色と花型で家庭内を温かく彩ってくれるシクラメン、クリスマスフラワーと呼ばれこの時期には定番
のポインセチア、3品目の花を紹介しました。

『 県産スプレーマムの飾花展示 』
 

栃木県は、スプレーマム（スプレーギク）の生産が盛んで（出荷量全国４位）、年間２００以上の品種が

栽培されています。
今回、県庁ロビーを県産（真岡市、塩谷町、鹿沼市等）のスプレーマム（３４品種、約７００本）で明るく
おしゃれに飾ります。
スプレーマムのイメージが変わると思いますので、ぜひご覧ください。
●主催 とちぎ農産物マーケティング協会花き部会 栃木県スプレーマム研究会
●日時 令和５年１２月６日（水）１２時～１２月１５日（金）１５時（１０日間）
●場所 栃木県本庁舎１Ｆロビー（入って左手）



一般社団法人 とちぎ農産物マーケティング協会 （令和5年12月発行）
TEL: 028－616－8787 FAX: 028－616－8715

http://www.tochigipower.com/ ☞「カラダにとちぎ」で検索

－新規とちぎの地産地消推進店－

店舗名 住所
電話番号

HP
代表者

Rossa Berry 宇都宮市岩原町204
050-8884-3662

https://kiyoshiberry.amebaownd.com

代表取締役
吉澤 聖

12月15日、『キラリと光る とちぎの星 食味コンテスト』 開催
 

一次審査（食味分析）、二次審査（炊飯食味審査）が終了し、応募４１点から、１０点が選出され、

本審査（官能検査）を開催いたします。本審査は米の食味に関する専門家・関係機関等にお願い
し、大賞１点、金賞４点、銀賞５点を決定します。

11月20日(月)～22日(水)東京ビックサイトで、飲食事業者や農林水産事業者をはじめ、日本の
食に関わるすべてを応援する複合型イベントTOKYO「食」サミットが開催されました。「とちぎの旬
彩店」が多数出店され、「とちぎ和牛」と「とちぎの星」カレーや「プレミアムヤシオマス」と「にっこり
梨」のサラダ、「プレミアムヤシオマス」バーガーなどを提供し、栃木県を応援してくれました。

“Ｒｅｓｔａｕｒａｎｔ Ｒｅ:”は10月16日に開催した産地視察に参加したお店です。

出展旬彩店は、現在首都圏で開催している「栃木ブランド食材フェア」（12／10まで）にも参加
しています。

割烹船生
･「とちぎの星」の「とちぎ
和牛」牛すじカレー

Ｒｅｓｔａｕｒａｎｔ Ｒｅ:
･「プレミアムヤシオマス」の
カクテルサラダ

･「プレミアムヤシオマス」の
特製バーガー

TOKYO「食」サミット

○●○12月の予定○●○
2日(土)→3日(日) とちぎ食肉まつり (市内)

4日(月) ナシ全国大会実行委員会 (JAビル)

6日(水) 果樹部会なし専門部部会長会議 (JAビル)

6日(水) →15日(金) スプレーマム研究会県庁ロビー飾花  (県庁)

7日(木) スーパーコーチ派遣事業 トマト (県内)

8日(金) スーパーコーチ派遣事業 トマト (県内)

8日(金) スプレーマム立毛共進会 (県内)

13日(水) 農林水産物等輸出促進全国協議会総会参加 (東京都)

14日(木) 特産物こんにゃく専門部役員会 (JAビル)

15日(金) スーパーコーチ派遣事業 バラ (JAビル)

15日(金) とちぎの星食味コンテスト (JAビル)

15日(金) 「地域物産展」参加PR (都内)
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