
とちぎ農産物マーケティング協会
月刊情報 令和6年2月号

Vol.197

いちご王国グランプリ品質審査会開催

今年度、4年ぶりに『いちご王国グランプリ』を開催する運びとなりました。1月24日（水）には、いち
ご研究所において県、全農、市場関係者等の皆様を審査委員に招き、第1回品質審査会を実施し
ました。9JAから12名の出品があり、糖度・果形・着色・傷み・玉揃いについて審査しました。

今回は初めて「とちあいか」を対象品種とし、平均糖度は9.33、食味も良好との評価になりました。

今後、2月21日(水)・22日(木)の2日間で圃場審査を実施し、4月の第2回品質審査、6月の収量審

査を経て、最終審査会でグランプリを決定します。

審査委員による品質審査

キラリと光る「とちぎの星」食味コンテスト受賞米
パッケージデザインは染織画家・西形 彩さん！

「とちぎの星」をたくさんの方に知っていただくため、「とちぎの星」食味コンテストで大賞・金賞・
銀賞を受賞したお米を活用し、「とちぎの星」プレミアムとしてパッケージデザインも工夫し、PRして
いきます。

今回、パッケージのラベルをデザインしてくれたのは、1月31日(水)にとちぎ未来大使に委嘱さ
れた染織画家で栃木県伝統工芸士でもある西形 彩さんです。デザインは、お米が育つ上で必要
な太陽をはじめ、土、水、稲の緑、様々な自然界の恵みの色をイメージされました。

(右)栃木県知事 福田 富一氏
(左)西形 彩氏 西形氏がデザインした

「とちぎの星」パッケージラベル

今後、「とちぎの星」プロモーションを展開し、
イメージアップ及び認知度向上並びに利用促
進を図っていきます。



首都圏の飲食店27店舗で開催！ 開催期間：2024年2月1日(木)～29日(木)

県産農産物のイメージアップ及び消費拡大を図るため、
首都圏飲食店を舞台に「栃木ブランド食材フェア」を開催し
ています。 本フェアは2020年から始まり、今年で開催４年目
を迎えます。これまで首都圏の多くの飲食店とともに、県産食
材の美味しさを引き出すメニュー開発を行ってきました。

今回のフェアでは、和食、中華、フレンチ、イタリアンなど、
東京都内の個性豊かな27の飲食店がオリジナルの栃木メニ
ューを提供しています。全店舗が、「いちご王国・栃木」が誇
るいちご各種を使用し、また「とちぎ和牛」、「とちぎの星（お
米）」「プレミアムヤシオマス」「とちぎゆめポーク」等に加え、
旬の県産野菜を用いて、趣向を凝らした料理を開発していま
す。

各店のフェアメニュー情報や県産食材の紹介動画等は公
式ウェブサイトに掲載しています。

今回は、フェア参加店でフェアメニューを注文し、喫食後
にアンケートに答えると抽選で県産ブランド食材が当たるプ
レゼントキャンペーンも同時開催しています。

店名：坊々樹
トリュフ塩で食べる
黒毛和牛カツレツ／2,500円

店名：酒場ニホレモ
とちぎ和牛スネ肉の赤ワイン煮
シュレットチーズ焼き／780円

店名：大吉飯店
とちぎの星を使った 認定揚州チャーハン
栃木のいちご入り杏仁トーフ付／1,980円

店名：両国 レガート
ブラータチーズといちご、香りトマトのマリネ添え
／ハーフサイズ1,600円・フルサイズ2,400円

公式ウェブサイトはこちら ▼
https://www.location-research.co.jp/tochigi_fair2023-2024/

輸出向けM級さつまいも

さつまいも輸出の先進事例調査

フェアメニューを注文された方には
キャンペーン詳細が記載されたカードも配布しています

新たな輸出品目としての「さつまいも」の可能性を探るため、1月17日
（水）にJAかとり（千葉県香取市）の事例調査を実施しました。

さつまいもの輸出は、国内需要の少ない規格Ｍ、Ｓ級を中心に東南
アジア方面に輸出し、国内販売価格の安定や販路拡大による生産者
所得の向上に繋がっているなどのお話をいただきました。

今後、今回の事例等を参考にし、関係機関等と連携しながら、本県
における「さつまいも」の輸出可能性について、引き続き検討を進めま
す。



1月25日（木）、宇都宮市のパルティ男女共同参画センターで当協会主催の「とちぎ特産物
料理教室」を開催し、こんにゃく・かんぴょう・落花生を使った料理を作りました。

講師は、宇都宮市を中心にマクロビオテックの理論をベースに菜食の和を広げる活動をさ
れている菜食家庭料理家の永井恵美先生で、受講者２０名の方々と「かんぴょうのお好み焼き
ｆｕ～」「ひじきこんにゃく」「落花生入りグラノーラ」の３品を作りました。

教室は緊張した雰囲気で始まりましたが、参加者がそれぞれの役割を分担し料理をこなす
うちに打ち解け、和やかな笑顔が生まれ、3品を完成させることができました。

また、料理に使用したこんにゃくは、生産者の福田氏（鹿沼市）に提供いただき、当日もこん
にゃくの説明を行っていただきました。

参加者のアンケート結果では、今回の料理教室に十分満足いただけたようで、次回も参加
したいとの回答が多数ありました。

永井先生の説明 出来上がった料理 福田氏から
こんにゃくの説明

料理風景

とちぎ特産物（こんにゃく・かんぴょう・落花生）料理教室の開催

天皇盃第29回全国男子駅伝でいちごPR

1月21日(日)、天皇盃第29回全国男子駅伝で、ひろしま栃木県人会ふるさとブースにて、今
年も県産いちご「とちあいか」と「スカイベリー」のPR及び販売を実施し、広島県の方々に、県産
いちごの美味しさを伝え認知度向上を図りました。広島県湯崎知事にもしっかりPRし、「とちあ
いか」をご購入いただきました。

今年で4回目となり、毎回楽しみにしている方が多く、ほとんどの方が食べ比べのため両方購
入し、 2時間ほどで完売しました。

(右)広島県知事 湯﨑 英彦氏

栃木県より“とちまるくん”も駆け付けしっかり選手を応援！
競走後には栃木県選手団との4年ぶりの親睦会で楽しい乾杯！
翌日には栃木県地元紙の下野新聞に掲載されました！
あちこち走り廻った数日が報われますね♪



第７２回関東東海花の展覧会の開催（関東東海12都県等主催）

1月24日（水）～28日（日）、東京都池袋のサンシャインシティ文化会館２階展示ホールで『第７２
回関東東海花の展覧会』が開催され、カーネーション・きく・バラ・球根切花・一般切花・枝物・花苗・
観葉植物・一般鉢物・洋らん等、1,531点が出品され、会場中が華やかな花色で包まれ、多くの観
覧者の目を楽しませてくれました。

この展覧会は、関東東海地方の1都11県及び当協会も関わる6団体が主催し毎年東京で開催し
ているもので、生産者が丹精込めて育てた自信の花の数々が出品される国内最大級の花の祭典
です。

審査は25日に行われ、26日(金)の開場式には、当協会の雫花き部会長に出席いただきました。

1月10日（水）～ 15日（月）、ＦＫＤショッピングプラザ宇都宮店３階大催事場で当協会花き部会
栃木県洋蘭生産組合が『第５２回とちぎ蘭展』を開催し、胡蝶蘭やシンビジウム・カトレア等、洋蘭
の数々が展示および即売されました。審査会への出品は130点、特別展示品は30点、即売会へは
10,000鉢以上が用意され、一足早い春の訪れを感じる6日間でした。

品評会の特別賞最高の栃木県知事賞には、小山市の（有）古山洋らん（古山一夫氏）のカトレア
（プリンセステレサ‘テレサバーネット’）が選ばれました。

第５２回とちぎ蘭展の開催（栃木県洋蘭生産組合主催）

会場の風景 販売品展示風景 栃木県知事賞のカトレア 特別展示品

１月は、花色が豊富で花持ちが良く優しい甘い香りが一足早い春を感じさせてくれるストック、優
雅で美しく１花径に４０輪もの花をつけたシンビジウム、見た目も香りも清涼感があふれ血行促進や
頭スッキリの効果もあるユーカリ、３品目の花を紹介しました。

2月に紹介する県産花きです
  2日（金） プリムラ・マラコイデス (芳賀地区)
9日（金） オリエンタルハイブリッドユリ (河内地区)

16日（金） ハナモモ (塩谷南那須地区)

ＮＨＫ総合テレビ 毎週金曜 「とちぎ６３０」（18:30～）

1/12 ストック
室井 和文氏ご家族(那須町)

1/19 シンビジウム
松島 清文氏（鹿沼市）

1/26 ユーカリ
菱沼 克夫氏(足利市)

とちぎの花でスマイルアップ ｉｎ ＮＨＫ（1月分）



「いちごとトマト真っ赤なフェスティバル in道の駅はが」
～道の駅はがを真っ赤に染めちゃおう！～

2月17日(土)、JA全農とちぎ／栃木いちご消費宣伝事業委員会／栃木トマト消費宣伝事業委
員会と連携し、JAエルサポート／道の駅はが／JAはが野の協力を得て、栃木県を代表する赤い
農産物「いちご」と「トマト」を組み合わせた「いちごとトマト真っ赤なフェスティバルin 道の駅はが」
を開催します。

お子様から大人の方まで多くの人に愛されている甘～い“とちぎのいちご”と、深みのある酸味
とコクがありちょっぴり大人の“とちぎのトマト”の、新しい楽しい組み合わせで美味しさを伝え、ここ
でしか食べられない限定のフードやスイーツを提供します。

また当日は、先着200名様にいちごとトマトの無料配布（ドレスコート赤）や、いちごとトマトの販
売、キッチンカーによるトマト料理・いちごスイーツの販売に加え、RADIOBERRY人気パーソナリ
ティ棚橋 麻衣氏と主催者によるトークショーなど、盛りだくさんのイベントです。ぜひご来場お待ち
しております。

１．主催・協力・運営
主催／（一社）とちぎ農産物マーケティング協会
共催／ＪＡ全農とちぎ いちご消費宣伝事業委員会 トマト消費宣伝事業委員会
協力／ＪＡエルサポート 道の駅はが JAはが野
運営／㈱エフエム栃木（RADIOBERRY）

２．日 時
令和6年2月17日（土） 11:00～16:00

        ※同時開催：ハンドメイドマルシェ9：00～15：30
３．会 場

道の駅 はが（栃木県芳賀郡芳賀町祖母井842番地１）
４．内 容
 ①来場者特典：ドレスコード「赤いもの」着用した方に200名に農産物プレゼント

※配布対象：1家族1セット。15歳以上対象）
（11時～引換券を配布。14時15分トークショー終わりで物品と引き換え）

②販売・いちごとトマトの特別販売会（JAはが野様ご協力）
③場内飲食店・ジェラード店での「いちご」と「トマト」のメニューの提供

・アイス工房はが・・・ジェラート山盛りとちあいかパルフェ
・エムズベーカリー・・・いちごを使ったパン、トマトを使ったパン
・キッチン和京・・・考案中（トマト）
・宇都宮餃子 寿限無・・・県産トマトと玉子のスープ

④キッチンカーでの「いちご」と「トマト」オリジナルメニューの提供特別メニュー
・crepeUraomote・・・いちごを使ったクレープ
・京料理とおばんざいの店 ひなた・・・県産トマトのミネストローネ
・FoodTruckSEED・・・考案中（トマト）
・ヨシ電子アウトドア・・・県産トマトを使ったピザの試食（焚き火台展示）
・馬鹿ズハウス（walkeater）・・・県産トマトととちぎの星を使ったハヤシライス

⑤人気パーソナリティ等を活用したステージイベント

ぜひ「赤いもの」を着用して
ご来場ください！



一般社団法人 とちぎ農産物マーケティング協会 （令和6年2月発行）
TEL: 028－616－8787 FAX: 028－616－8715

http://www.tochigipower.com/ ☞「カラダにとちぎ」で検索

◆◆◆2月の予定◆◆◆
8日(木) スーパーコーチ派遣事業 トマト (県内)
9日(金) スーパーコーチ派遣事業 トマト (県内)
11日(日)→12日(月) 栃木県花の展覧会花と苺のフェスティバル (県内)
13日(火) スーパーコーチ派遣事業 いちご (県内)
13日(火) こんにゃく生産流通改善研究会 (JAビル)
14日(水) いちご生産連絡協議会現地検討会
15日(木) 立毛共進会 カーネーション (県内)
16日(金) 果樹部会なし専門部研究部研修会(スマート農業) (JAビル)
17日(土) いちごとトマトフェスティバル (道の駅はが)
21日(水)→22日(木) 第15回いちご王国グランプリ圃場審査会 (県内)
28日(水) スーパーコーチ ワークショップ (県内)

とちぎブランド農産物のイメージアップと消費拡大を図るた
め、県産農産物のイメージキャラクターとして、令和6年度の23
代目「とちぎフレッシュメイト」を募集しています。

県産農産物のイメージキャラクター『とちぎフレッシュメイト』
は、県内や県外で行われるイベントなどに参加して、「とちあい
か」や「とちぎ和牛」など、たくさんのとちぎの農産物をＰＲ・販売
し、とちぎの良さや栃木県産農産物の美味しさを消費者の方
々に伝える活動をしていただきます。

令和6年度「とちぎフレッシュメイト」（23代目）募集

◆任期：令和6年6月1日から令和7年5月31日までの1年間

◆応募資格：栃木県在住で、18歳から29歳までの健康で明るい方

◆締切日：令和６年5月7日(火)

栃木県が大好きで、栃木県のために何かしたいと思っている方がいたらどんどんご応募ください。

応募に関する詳しいお問い合わせは、とちぎ農産物マーケテング協会まで。

募集要項

ホテルブッフェ 大粒で粒ぞろい「とちぎの星」の食味会

3月1日（金）、パレスホテル大宮 1階「カフェレストラン パルテール」
にて、『ホテルブッフェ 大粒で粒ぞろい「とちぎの星」の食味会』を
開催します。
高品質米「とちぎの星」に合うメニューがたくさん提供されますので、
お好みのおいしい食べ方見つけよう！
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