
品質区分 選別標準

A
B

形量区分

L
品質良好な
葉茎

22～24cm

容器

ダンボール
箱

荷造
方法量目

200g×
20束

4kg
入目
10%

（月）4 5 6 7 8 9 10 11 12 1 2 3

しゅんぎく
葉肉が厚く甘みがあり
さわやかな香り

●冬季の労力活用と安定した収入確保を目的と
して、稲の育苗ハウスを利用して冬場に作付け
されたのをきっかけに、現在では県内全域で生
産されている。

●主な産地は、高根沢町、さくら市、宇都宮市、大
田原市で、8月下旬頃から出荷が始まり、12月
上旬頃に出荷がピークを迎える。

栃木のしゅんぎく 主な出荷先別の売上金額

出荷時期と市場出荷量 主な出荷規格
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／全国第7位
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生 産 量

取 扱 J A

主な出荷先

2020年4月～2021年3月の推移

JAなすの・JAしおのや・JAなす南・
JAうつのみや・JAはが野・
JAしもつけ・JAおやま・JA佐野

東一東京青果㈱
東一宇都宮青果㈱
東京千住青果㈱
東京新宿ベジフル㈱
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出典：農林水産省統計表（令和2年産）

出典：ＪＡ全農とちぎ市場出荷量

2020年4月～2021年3月の推移
（万円）

（月）4 5 6 7 8 9 10 11 12 1 2 3
出典：JA全農とちぎ

0

500

1,000

1,500

2,000

2,500
ー東一東京青果㈱
ー東一宇都宮青果㈱
ー東京千住青果㈱
ー東京新宿ベジフル㈱

［葉茎菜］




